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PL WEDZARNIA - instrukcja obstugi i montazu

Wedzarnia ,SKAMET" jest przeznaczona do wedzenia w cieptym dymie ryb, miesa
oraz drobiu. Swietnie sprawdzi sie w domku letniskowym, ogrodzie przydomowym
lub gospodarstwie agroturystycznym.

Dzieki specjalnej konstrukcji komora, w ktérej wedzi sie zywnos¢, posiada izolacje
cieplng, ktéra zapewnia cyrkulacje dymu o statej temperaturze; ponadto pozwala to
unikng¢ kondensacji i skraplania wody z powietrza, jezeli na zewnatrz panujg niskie
temperatury.

Wedzarnia posiada dwie komory szczelnie zamykane drzwiczkami. Dolna komora
(palenisko) przeznaczona jest do rozpalania i nagrzewania wedzarni, dzieki czemu
uzyskiwana i utrzymywana jest temperatura powietrza konieczna dla procesu
wedzenia. Gérng czes¢ stanowi komora wedzarnicza, w ktérej znajdujg sie ruszty w
ksztatcie siatki oraz tacka na Sciekajgcy ttuszcz; zapobiega ona skapywaniu ttuszczu
na palenisko i jego przypalaniu oraz ewentualnemu zaptonowi. W gérnej czesci
komory mozna umiesci¢ drgzki do zawieszenia ryb lub miesa (po wczesniejszym
usunieciu rusztéw).

Budowa wedzarni jest zaprojektowana w ten sposéb, ze nawet w przypadku uzycia
niewtasciwego typu drewna do palenia (np. drzewa iglastego) nie wptynie to
negatywnie na wedzone produkty; do wnetrza komory wedzarniczej nie majg dostepu
spaliny z paleniska.

Komin dla modelu GSS-125 posiada kwadratowy, szyber oraz przytwierdzony na state
daszek. Model GS5-200/ GSS-200 XL posiada okraty komin, szyber oraz zdejmowany
daszek, dzieki czemu wedzarnie mozna uniesci¢ np. pod altang i przeprowadzi¢ komin
odprowadzajgcy dym i spaliny przez dach. Komora wedzarnicza wyposazona jest w
termometr.

Wedzarnia wykonana jest z metalu o nastepujacych grubosciach:

dolna czes¢ komory wedzarniczej 3 mm;

wnetrze komér wedzarni: 2 mm;

grubos¢ obudowy: 1.5 mm;

waga: model GS5-125 - 40 kg; model GSS-200 - 100 kg; GSS-200 XL 110 kg.

Wymagania dotyczgce bezpieczenstwa przy uzytkowaniu
oraz montazu urzadzenia

1. Wedzarnia musi by¢ zamontowana na stabilnym, ptaskim podtozu lub na specjalnej
podstawie, ktére nie sg tatwopalne.

2. Podczas montowania wedzarni istotne jest, aby postepowac zgodnie z zasadami
bezpieczenstwa oraz zachowac odpowiednie odstepy.

3. Wedzarnia musi by¢ uzywana z zachowaniem odlegtoSci przynajmniej 5 metréw od
budynkoéw lub miejsc przechowywania tatwopalnych materiatow.

4. Wedzarni nie nalezy pozastawiac bez nadzoru w czasie uzytkowania i zaraz po jego
zakoriczeniu, dopdki materiaty palne (drewno) nie wypalg sie zupetnie i/lub resztki
zostang ugaszone za pomocg wody.

5. Po skoAczonym uzywaniu wedzarnia musi zosta¢ oczyszczona z tatwopalnych
resztek.

6. Tylko drewno wysokiej jakosci moze by¢ zastosowane do ogrzewania komory.
Wymagania bezpieczeristwa w zakresie ochrony przeciwpozarowejpodlegajg kontroli
przez wtadze lokalne (inspektora bezpieczeristwa pozarowego), ktére mogg udzieli¢
dalszych wskazéwek odnosnie dodatkowych pytan zwigzanych z bezpieczenstwem
przeciwpozarowym.

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi.

Pierwsze uruchomienie musi by¢ przeprowadzone bez umieszczania na ruszcie
jakiegokolwiek jedzenia, poniewaz powtoka termoodporna obudowy wedzarni
uzyskuje swg ostateczng twardos¢ i trwatos¢ po podgrzaniu i moze to prowadzi¢ do
wydzielenia sie nieprzyjemnego zapachu. Komora powinna by¢ nagrzewana przez
co najmniej 1 godzine. W miedzyczasie nalezy unika¢ porysowania lakierowanej
powierzchni, poniewaz podczas pierwszego nagrzewania lakier zmieknie. Przed
pierwszym ogrzewaniem wyczys$¢ kratki ze stali nierdzewnej. Podczas pierwszego
podgrzewania ruszty muszg znajdowac sie wewnagtrz piekarnika.

Uzytkowanie

1. Umies¢ suche drewno w palenisku i rozpal je.

2. UmieS¢ wiory lub zrebki drewna liSciastego w gbérnej komorze wedzarni pod
tacka na Sciekajgcy ttuszcz. Aby osiggngc rézne aromaty podczas wedzenia mozna
dodawac rozmaite sktadniki, tj. pomieszane razem lub osobno widry lub zrebki wisni,
Sliwki lub jabtoni. Pokrzywa moze zosta¢ dodana do komory wedzarniczej, aby nadac
wedzonemu jedzeniu kolor ztotawo-z6tty.

3. Jezeli temperatura wedzarni wzrosta do pozgdanej, a dym zaczgt wydobywac sie
z ujscia komina, wtedy nalezy umiescic¢ w niej przeznaczone do wedzenia jedzenie.

4. Temperatura wedzarni moze byc¢ regulowana za pomocg otwierania i zamykania
drzwi komory wedzarniczej. Dym z komory paleniska przechodzi przez przestrzen
miedzy obudowg wedzarni a Scianami komory wedzarniczej nastepnie uchodzgc do
komina .

5. Rézne dtugosci czasu majg zastosowanie podczas wedzenia poszczegdlnych
rodzajéw pozywienia. Przecietnie wedzenie ryby zajmuje godzine, miesa drobiowego
1,5 godziny, a innego miesa 6-7 godzin.

6. Chcac korzystac z wedzarni upewnij sie, ze nie ma zadnych pozostatosci popiotu z
wczesniejszego uzycia.

7. Jezeli wedzarnia nie jest czesto uzywana, wtedy zaleca sie przechowywanie jej
W zaciemnionym miejscu, aby zapewnié trwatos€ i lepszg odpornosé na warunki
zewnetrzne.

Uwaga
W przypadku nieprzestrzegania powyzszych instrukcji gwarancja
zostanie uniewazniona.
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GSS-125 125 | 40 40 |32 |41
GS$-200 170 | 50 50 |39 |64
G88-125 GSS-200 XL | 205 | 50 50 |39 |94
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